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CHỨC NĂNG XAY THỊT
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2 Đậy nắp vào cối xay thịt. 

3

4
 

5

- Lắp lưỡi dao xay thịt vào cối. 
- Cắt thịt thành miếng nhỏ kích thước khoảng 1 đến 
2cm.
- Cho thịt vào cối xay với số lượng không được vượt quá 
vạch cao nhất của cối xay.
 Thịt phải được rã đông và loại bỏ xương, da trước khi 
xay.
 Chức năng này không phù hợp cho thực phẩm có 
chứa nhiều nước như trái cây và rau hoặc có độ cứng 
cao như thịt đông lạnh, đá và các loại hạt,…

-  Cắm điện.
-  Nhấn nút “low speed”.

Khi ngưng sử dụng, phải tắt nguồn. Sau đó, lấy cối ra 
khỏi thân máy, mở nắp đậy, lấy lưỡi dao ra trước rồi 
lấy thịt.

Lắp cối xay thịt vào thân máy bằng cách xoay cho 
đúng khớp.

HƯỚNG DẪN VỆ SINH NHANH THIẾT BỊ:

HƯỚNG DẪN BẢO QUẢN VÀ LƯU GIỮ THIẾT BỊ

CHUNG TAY BẢO VỆ MÔI TRƯỜNG

GHI CHÚ

Hãy tuân thủ những quy định bảo vệ môi trường của 
địa phương: đem những thiết bị điện không còn sử 
dụng đến trung tâm xử lý chất thải phù hợp.

Thêm một ít nước vào cối, lắp lưỡi dao vào cối, đặt cối vào thân máy 
sau đó cắm điện, nhấn nút  “Pulse”  và để máy hoạt động một lúc sau 
đó ngưng và rút dây nguồn, lấy cối ra, tháo lưỡi dao, đổ nước trong cối 
đi và lau chùi sạch.

Trước khi vệ sinh máy cần phải tắt máy và rút dây nguồn.

Vệ sinh máy ngay sau khi sử dụng.

Không vệ sinh phần thân máy trực tiếp bằng nước mà phải dùng 
vải ướt, bàn chải mềm hay bọt biển.

Giữ máy nơi khô thoáng và tránh ánh sáng trực tiếp.
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KHÔNG ĐƯỢC TỰ CHỈNH SỬA SẢN PHẨM
Vui lòng liên lạc với trung tâm bảo hành để sửa chữa.


